Fotogalerie Produktegruppen
QV Backer/in-Konditor/in-Confiseur/in EFZ
Berufskenntnisse mindlich ab 2022



Produktegruppe 2 | Kleingeback




Produktegruppe 3.1 | Feingeback / Schwimmend gebackenes




Produktegruppe 3.2 | Feingeback




Produktegruppe 4 | Snacks und Traiteur




Produktegruppe 5 | Blatterteiggebacke
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Blitterteigkonfe

— -




1| Torten, Cakes, Tortchen

Produktegruppe 6




Produktegruppe 6.2 | Torten, Cakes, Tértchen
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Produktegruppe 7 | Honiggeback




Produktegruppe 8.1 | Rahm-, Creme- und Glacedesserts

Fachrichtung
Backerei-Konditorei-Confiserie




Produktegruppe 8.2 | Rahm-, Creme- und Glacedesserts

Cassatta

Fachrichtung
Konditorei-Confiserie

Glace-Bombe

L




Produktegruppe 9 | Rahm- und Cremepatisserie

Moderne Patisserie




Produktegruppe 10 | Konfekt und petits fours




Produktegruppe 12.1 B | Teige als Halbfabrikat




Produktegruppe 12.2 B | Teige als Halbfabrikat
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Fermentierter Teig
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Produktegruppe 13.1 B | Normalbrot




Produktegruppe 13.2 B | Langzeitfiihrungsmethoden / Kiltetechnologie
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Produktegruppe 14 B | Spezialbrot / Kleinbrot




Produktegruppe 15 B | Sauerteiggeback




Produktegruppe 12.1 C | Grundmassen als Halbfabrikat

Franzdsischer Marzipan
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Gianduja 4T
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Produktegruppe 12.2 C | Grundmassen als Halbfabrikat

Butterganache 7 Butterganache

A



Produktegruppe 13.1 C | Praliné / Schokoladenspezialitaten




Produktegruppe 13.2 C | Praliné / Schokoladenspezialitaten




Produktegruppe 14 C | Zuckerspezialitaten




Produktegruppe 15 C | Couvertureartikel






