
Aus- und Weiterbildung im Überblick

* Qualifikationsverfahren
** Bäckerei-Konditorei-Confiserie
*** Berufsprüfung

Berufsorientierte Weiterbildung
Diplomlehrgänge, Richemont-Weiterbildung

Ausbildungskurs  
für Berufs- 
bildner/innen  
100

Ausbildungskurs  
für Berufs- 
bildner/innen  
60

Höhere Fachprüfung 2 Jahre nach BP***
Dipl. Betriebsleiter/in BKC**

Weiterbildung / Fachhochschulzulassung (Berufsmatura)

Berufsprüfung 4 Jahre nach QV*
Chef/in Bäcker/in-Konditor/in
Chef/in Konditor/in-Confiseur/in

2-jährige berufliche Grundbildung
Bäcker/in-Konditor/in-Confiseur/in EBA

Ausbildungskurs für Berufsbildner/innen  
40

Berufsbildner/in

3-jährige berufliche Grundbildung
Detailhandelsfachfrau/-mann EFZ

Volksschule (Sekundarschule / Realschule)

2-jährige berufliche Grundbildung
Detailhandelsassistent/in EBA

3-jährige berufliche Grundbildung
Bäcker/in-Konditor/in-Confiseur/in EFZ
Fachrichtung 
Bäckerei-Konditorei 
Konditorei-Confiserie

Berufsprüfung 4 Jahre nach QV*
Branchenspezialist/in BKC**

Höhere Fachschule HF / Fachhochschule FH
Dipl. Techniker/in HF Lebensmittel
Bachelor FH in Lebensmitteltechnologie

Höhere Fachschule HF / Fachhochschule FH
Dipl. Betriebswirtschafter/in HF
Dipl. Marketingmanager/in HF
Bachelor FH in Betriebsökonomie

Vorbereitung auf die Höhere Fachprüfung Gesamtbranche Bäckerei-Konditorei-Confiserie
SIU-Diplom Fachmann / Fachfrau Unternehmensführung KMU

Vorbereitung auf die Berufsprüfung 
Chef/in Bäcker/in-Konditor/in-Confiseur/in

Vorbereitung auf die Berufsprüfung 
Branchenspezialist/in BKC**


